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@ INTER-RHONE

Des ateliers pour sentir et ressentir le vin

Pour les passionnés du vin et
du godt, Inter-Rhdne organise
depuis 2009 des soirées de
dégustation a théme, lieux pri-
vilégiés de rencontres et
d'échanges entre les amateurs
et les vignerons...

s epuis le 19 mai dernier, des
' ateliers découverte organisés
- | parInter-Rhdne se déroulent

e * sur les exploitations et propo-
sent des thémes alléchants : « Vins et
fraises, une histoire de goiit », « Dégus-
tation verticale : Gigondas, une décen-
nie exceptionnelle », « Vins et choco-
lat : quand élégance et subtilité se
rencontrent », « Vins et huile d’olive :
I'analyse sensorielle »...
Mardi dernier, Christine et Eric Saurel,
installés sur le Domaine de Montirius a
Sarrians, ont accueilli une quinzaine
d’amateurs pour un atelier passion-
nant : « Vins ef biodynamie, sentir et
ressentir le vin ».

A tabri des chénes centenaires
protecteurs. Situé en hauteur,
entouré de bois, le domaine surprend
par la personnalité du lieu, comme
habité... « La parcelle unique de 8,5 ha
de vignes, au début du plateau des
Garrigues, s’éléve au dessus de la
plaine du Comtat, avec de tous cotés
sir ses pentes 11 hectares de bois de
chénes centenaires qui le protégent et
Uisolent du reste de U'appellation. Il y
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Nathalia Canth,

.
ot

liére a Inter-Rhone) et Christine Saurel, vigneronne a

b

Sarrians, qui accueillait avec son mari Eric un atelier découverte sur le théme :
« Vins et biodynamie, sentir et ressentir le vin ».

régne un micro-climat et une atmo-
sphére particuliére, ol la pluviométrie
y est plus faible qu'ailleurs. Le sol est
composé en surface d'un sol de Gar-
rigues et en sous-sol d’argiles bleues et
de Mormorillonite », explique Eric
Saurel. Son exploitation totale couvre
58 ha en AOC Vacqueyras, Gigondas,
Cdtes du Rhéne et vins de pays. Avec
son épouse, ils croient aux vertus de la
biodynamie et depuis leur installation,
en 1986, la mettent en application :
« Nous avons abandonné définitive-
ment le désherbage chimique sur le
rang pour le travail au sol, dés 1987.
Trois ans plus tard, nous avons éli-
miné totalement les pesticides chi-

miques et, en 1996, nous avons converti
totalement notre vignoble a la biodyna-
mie » expliquent-ils, tout en faisant
visiter leur vignoble.

Les étapes de vinification par le
menu. En début de soirée, petit tour
par la cave ol les hotes vignerons
décrivent toutes les étapes de la vinifi-
cation, avec Nathalie Gautherot som-
meliére a Inter-Rhone : la fermenta-
tion alcoolique, I'infusion du marc dans
le vin qui sera gofité « jusqu’a ce que
I’on trouve ['équilibre entre tanins,
alcool, matiéres. C'est la naissance du
vin », sans oublier la petite (mais pré-
cieuse) information sur les sulfites :

« Ne pas mettre de sulfites ne permet
pas de savoir quelle levure va se déve-
lopper : la bonne (la cerevisiae) ou la
mauvaise (I"apiculée) qui produit elle-
méme des sulfites ».

Tous sont ensuite introduits dans le
salon des hotes, qui ouvre sur les
vignes dans le soir qui tombe. Autour
d’une grande table, c’est I'heure de la
dégustation.

Cuvée mystére. Vient le mystere de
la cuvée « Confidentiel ». Sont pré-
sentées deux cuvées de ce Gigondas
2007 (grenache de 85 ans et 20% de
mourvédre) : ‘Terre des Ainés’ et...
‘Confidentiel’. « Elles sont issues d’une
méme parcelle, mais les vins sont diffé-
rents, pas les cépages, ni le terroir... »,
précise Eric Saurel qui va plus loin :
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Les stagiaires expérimentent, debout, La méthode de ta famille Saurel pour choisir

« Goiitez le vin sans rien penser. Lais-
sez-le entrer dans votre bouche, mélan-
gez-le a votre salive et laissez entrer
Uinformation. Est-ce différent ? ».
Pour les uns : « C’est plus fort. Plus
harmoniewx », tandis que les autres ne
le retrouvent pas. Conclusion ? « En
déconnectant votre mental, les sensa-
tions sont différentes. Prenez le verre du
voisin, est-ce le méme goiit ? ». En
cheeur : « ¢’est bien différent ! ».
Conclusion : « Le vin est vivant, il res-
sent nos vibrations ».
Christine et Eric Saurel sont vraiment
des équilibristes, sans cesse a la
recherche d’une juste solution depuis le
travail du sol, en passant par la cave et
pour finir dans le verre, ol toutes les
plus belles surprises sont possibles.
FRANCIS PABST

H

les assemblages : « Inhalez le vin sans analyser ; laissez-le entrer jusqu’au plexus.
solaire. 5'il s'ouvre en procurant une sensation de bien-étre, c'est le bon choix. Le
vins correspond alors au plus profond de votre étre».
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