MONTIRIUS

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL
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MAURO
COLAGRECO

VOUS propose pour honorer
ces merveilleux nectars

2008 Viré-Clesse « THURISSEY » vieilles vignes de chez
Jean-marie Chaland, Agriculture biologique

2008 Limoux rouge « Montloze » du Chdteau d’Anfugnac

2009 Chéteauneuf-du-Pape blanc « fines roches » du domaine Mousset-Barrot

2009 Meursault 1% cru « charmes » du domaine Jessiaume

2005 Chéteauneuf-du-Pape rouge « fines roches » du domaine Mousset-Barrot

\ 2007 Gigondas « confidentiel » du domaine Montirius en bio-dynamie
' Eric et christine Sorel

Vendredi 6 Mai 2011

Restaurant Mirazur

MENU DU RESTAURANT MIRAZUR A MENTON, REALISE PAR LE CHEF MAURO COLAGRECO



