MONTIRLUS LA PRESSE EN PARLE...

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL

Gigondas, Montirius, "Confidentiel”, 2006 o
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"Confidentiel”

Millésime : 2006

Coulsur : Rouge

Origine : AQOC Gipondas

Région : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : Grenache noir, Mourvédre
Entre 32.00 et 40 £

Dépusté en Novembre 2011

Bia-
Dynamie

L'avis de 1001 degustations

“ Nez de erande complexité : fruits noirs, truffe, cuir. Belle progression. Du grand art.

Un vin riche dont Pextraction est maitrizée. L'équilibre se manifeste d’emblée et
offre des tanins serrés. Fait sur mesure pour amateurs de sensations. Pour un plat élabare
et une grande occasion.

Conservation : Vin de garde a surveiler réguiérement
Les mets conseilés avec ce vin

. Gateau au chocolat

+ Salmis de faisan

Gigondas, Montirius, "Confidentiel”, 2007 : A
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"Confidentiel”

Millésime : 2007

Couleur : Rouge

Origine : ADC Gigondas

Reégion : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : Grenache noir, Mourvedre
Entre 32.00 et 40 £

Déguste en Novembre 2011

Dynamis

L'avis de 1001 degustations

‘ Quelle puissance ! Une bouche trés nuancée qui apporte rondeur, autorité et
elégance.

Deéja trés bon il supportera facilement guelgues années de cave. Certainement idéal avec

un gibier {un liévre a la royale ou une gigue de chevreuil). Un moment de bonheur en

perspective.

Conservation : Vin de garde & surveiler réguliérement
Les mets conseilés avec ce vin

. Civet de lievre

. Boeuf sauce Périguews
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