LA PRESSE EN PARLE...

MONTIRIUS

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL

Vacqueyras, Montirius, "Garrigues”, 2009 ‘
- N

"Garrigues"

Millésime @ 2009

Coulsur : Rouge

Origine : ADC Vacqueyras

Région : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : Grenache noir, Syrah
Entre 12.00 et 16 £

Dégusté en Novembre 2011

namie

L'avis de 1001 degustations

“ Mez de pruneaux, de laurier et de senteurs forestigres. Un vin mir et puissant.
L’harmonie est au rendez-vous le nez fait écho a la bouche. Vin racé et épicé gui
saura s'épanouir pleinement avec une viande en sauce. Pourquoi pas un canard au sang 7

Conservation : A boire dans les 6 ans
Les mets conseillés avec ce vin

- Magrets de Canard
- Epaute d'agneau au thym

Vacqueyras, Montirius, "Garrigues”, 2010 ‘
* oSl
"Garrigues”

Mill€sime : 2010

Couleur : Rouge

Origine : AQDC Vacgueyras

Région : Valée du Rhine

Principaux cépages : Grenache noir, Syrah
Entre 12.00 et 16 €

Deguste en Novembre 2011

Dynamie

L'avis de 1001 degustations

‘ Mez intense de thym, d’herbes sauvages et de fruits rouges.
Bouche puissante de cassis, «le soleil est dans le verre= Jeune mais déja agréable, il
merite la cave pour &tre dompté. Déja une belle mache. Avec un giteau au chocolat.

Conservation : Aboire dans les 6 ans
Les mets conseillés avec ce vin

+ Gateau au chocolat
 Entrecite aux cépes
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