LA PRESSE EN PARLE...

MONTIRIUS

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL

Vacqueyras, Montirius, "Le Clos”, 2007 4
> oun

"Le Clos”

Millésime : 2007

Couleur : Rouge

Origine : ADC Yacgueyras

Reégion : Vallée du Rhdne

Principawx cépages : Grenache noir, Syrah
Entre 25.00 et 32 €

Deguste en Novembre 2011

Bio-
Dynamis

L'avis de 1001 degustations

‘ C’est d’abord la Provence qui nous accueille avec ses senteurs. Un vin margue par
son tempérament massif, droit. Moment plaisant en vue, a boire car il est a point.

Conservation : A boire dans les 6 ans

Les mets conseilés avec ce vin
» Magret de canard aux figues

Vacqueyras, Montirius, "Le Clos”, 2008 ,*
. Sl

"Le Clos"

Millésime : 2008

Couleur : Rouge

Origine : AQOC Vacquevyras

Région : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : Grenache noir, Syrah
Entre 25.00 et 32 £

Dépusté en Novembre 2011

Dynamie

L'avis de 1001 degustations

“Nez complexe, riche, présent (gibier, truffe]._sa qualité premiére. La bouche
quoique délicate est plus en retrait. La matiére pourrait s"imposer plus.

Conservation : Vin de garde a surveiler réguiérement

Les mets conseillés avec ce vin
- Roupets
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MONTlRlUS LA PRESSE EN PARLE...

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL

Vacqueyras, Montirius, "Le Clos”, 2009 ‘
o aun

"Le Clos™

Mill€sime : 2009

Couleur : Rouge

Origine : AQDC Vacgueyras

Région : Valée du Rhine

Principaux cépages : Grenache noir, Syrah
Entre 25.00 et 32 €

Deguste en Novembre 2011

Dynamie

L'avis de 1001 degustations

Robe presgue noire. Magnifigue ambiance! On ouvre sur fruits compotés, fumes en

finale. La bouche wveloutée, franche, puissante nous fait deviner =une grande
bouteille=, Tout ce win est structuré, précis, caressant. Il est déja TRES plaisant et
posséde un gros potentiel. Avec une viande racée. A mettre en cave absolument.

Conservation : Vin de garde 3 surveiler réguliérement
Les mets conseilés avec ce vin

» Agneau au curry
+Gipot de chevreuil
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