MONTIRLUS LA PRESSE EN PARLE..

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL

Vacqueyras, Montirius, "Minéral”, 2004 "’
w ** oun

"Minéral’

Millésime : 2004

Couleur : Blanc

Origine : ADC Yacguevyras

Reégion : Vallée du Rhdne

Principawx cépages : Grenache blanc , Roussanne , Bourboulenc
Entre 25.00 et 32 €

Déguste en Novembre 2011

Bio-
Dynamis

L'avis de 1001 degustations

‘ Mez complexe gui présente de nombreuses nuances aromatiques. La bouche apporte

immediatement amplitude et fraicheur puis la longueur se manifeste. Lacidite est
toujours @ pour apporter lUéquilibre. Finale légérement confite. Cela confirme notre
deégustation d'aodt 2010,

Conservation : Vin de garde a surveiler réguliérement
Les mets conseilés avec ce vin

Conseill€ pour Paperitif et avec les mets suivants :
+ Canard au foie gras

Vacqueyras, Montirius, "Minéral”, 2005 ‘
* ik oS
"Minéral’

Millésime : 2005

Couleur : Blanc

Origine : AQDC Vacgueyras

Région : Valée du Rhine

Principaux cépages : Grenache blanc , Roussanne , Bourboulenc
Entre 25.00 et 32 €

Deguste en Novembre 2011

Bio-
Dynamie

L'avis de 1001 degustations

‘ Que de chemin parcouru en un an! Aujourdhui un grand vin. Equilibre, fin, précis, le
plaisir est au rendezvous.

L’harmonie nez/bouche ne se dément pas. La subtilité et ’élégance sont dans le verre.

Deégustateurs soyons humbles!

Conservation : Vin de garde 3 surveiler réguliérement
Les mets conseilés avec ce vin

Conseillé pour Faperitif et avec les mets suivants :
i Comté
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MONTIRLUS LA PRESSE EN PARLE...

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL

Vacqueyras, Montirius, "Minéral”, 2007 *
o T
"Minéral®

Millésime : 2007

Couleur : Blanc

Origine : AQOC Vacqueyras

Région : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : Grenache blanc , Roussanne
Entre 20.00 et 25 £

Dégusté en Novembre 2011

Dynamie

L'avis de 1001 degustations

‘ Vin harmonieux et surprenant (dans le bon sens). A déguster en 2 temps : douceur
et gourmandizes a I'attaque puis minéralité et terroir ensuite. La finale est droite. Le
temps a fait ses bons offices.

Conservation : Vin de garde a surveiler réguiérement
Les mets conseiliés avec ce vin

Caonseillé pour lapéritif et avec les mets suivants :
- Escalope de foie gras aux pommes

Vacqueyras, Montirius, "Minéral®, 2008 ‘
@ aun

"Minéral’

Mill€sime : 2008

Couleur : Blanc

Origine : AQDC Vacgueyras

Région : Valée du Rhine

Principaux cépages : Grenache blanc , Roussanne , Bourboulenc
Entre 20.00 et 25 £

Deguste en Novembre 2011

Bio-
Dynamie

L'avis de 1001 degustations

‘ Mez puissant, mineralité, sous bois. Il a min et allie puissance et rondeur, longueur
et finesse. Il était bien en aodt 2010, il est encore mieux dans sa bouteille, on sent
autant le fruit que le terroir. A maturité pour accompagner une viande blanche.

Conservation : Aboire dans les 6 ans

Les mets conseillés avec ce vin
Conseillé pour Faperitif et avec les mets suivants :
+Crevettes

 Poulet a Pestragon
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MONTIRIUS

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL

Vacqueyras, Montirius,

LA PRESSE EN PARLE..

Vacqueyras, Montirius, "Minéral”, 2009 *
- T
"Minéral®

Millésime : 2009

Couleur : Blanc

Origine : AQOC Vacquevras

Région : Vallée du Rhdne

Principaux cépages : Grenache blanc , Roussanne , Bourboulenc
Entre 20,00 et 25 £

Dégusté en Novembre 2011

Dynamie

L'avis de 1001 degustations

‘ Nez fermé puis sous-bois et minéralité apportent matiére a discussion.

« La surprise = pour les dégustateurs. Ce vin nous entraine dans les extrémes. Trés
difficile & apprécier tant il exprime des divergences. A essayer pour lancer les
deébats__autour dune dorade.

Conservation : A boire dans les 6 ans
Les mets conseilés avec ce vin

Conseillé pour lapéritif et avec les mets suivants :
- Dorade au four

"Minéral”, 2010 :

t & & nouvelle sélection [N N |

"Minéral’

Millésime : 2010

Couleur : Blanc

Crigine : ADC Yacguevras

Reégion : Vallée du Rhdne

Principawx cépages : Grenache blanc , Roussanne , Bourboulenc
Entre 20,00 et 25 £

Déguste en Novembre 2011

Bio-
Dynamis

L'avis de 1001 degustations

‘ Il est vif et arbore un habillage éclatant. ['une grande souplesse gui apporte un
equilibre fruit/mineralité. Fraicheur et franchise caractérisent ce vin séduisant. A

essayer a aperitf.

Conservation : A boire dans les 6 ans

Les mets conseilés avec ce vin

Conseille pour Uaperitif et avec les mets suivants :

+ Coquilles St-Jacques
i Huitres

WWW.1001DEGUSTATIONS.COM - NOVEMBRE 2011



