A’[ONTIRIUS LA PRESSE EN PARLE...

VIGNOBLE BIO DYNAMIQUE
CHRISTINE & ERIC SAUREL
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Cotes du Rhone Vacqueyras

uissance des terroirs, générosité du soleil, savoir-

faire des viticulteurs, respect de I'environnement...,

les[Vacqueyras|font honneur aux Cétes du Rhéne.

Les deux vins que nous avons sélectionnés - un rouge
et un blanc - sont généreux et vinifiés avec le plus grand soin.
On aime leur authenticité car ils sont 'expression de terroirs
bien exposés, trés typiques du sud de la vallée du Rhone.
DR.

Domaine Montirius - Cuvée Le Clos, rouge, 2007.
Depuis cinq générations, ce domaine est exploité par la
méme famille. Depuis 1999, elle a adopté la viticulture
biodynamique. 50 % grenache, 50 % syrah, la cuvée
Le Clos est concentrée, d’un rouge profond, avec des
notes de réglisse et de framboises. C’est un vin

de garde (de 6 a 8 ans). On peut le servir avec un
curry d’agneau, un tagine de poulet aux pruneaux,
un rouget au fenouil, Excellent vin qui justifie son
prix : 30 € départ cave.

| Chez les cavistes et au domaine
(Montirius. Le Deves -

| 84260 Sarrians.
Tél. : 04 90 65 38 28).
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