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B Domaine Montirius
VACQUEYRAS

e grand domaine de Sarrians possede des
C vignes dans les appellations Vacqueyras et
Gigondas. Eric Saurel I'a progressivement
converti en agriculture biodynamique et I'a doté
d’un cuvier flambant neuf, ce qui a permis aux
vins de gagner en profondeur. La gamme se
divise en deux niveaux : le Montirius et le Clos
Montirius, plus ambitieux.

Les vins: le vacqueyras rosé 2009 est plus
puissant que friand ; le Minéral blanc 2005 offre
un nez complexe, dé&ja évolug, avec une note de
tilleul, mais il a préservé une belle fraicheur et
une minéralité qui se profile en fin de bouche. Le
Minéral blanc 2008 évoque le végétal (bour-
geon, ronce) et, presque ¢tonnamment, le poi-
vron. La bouche est ciselée, d’'une grande
pureté ; superbe équilibre pour ce blanc, a la
finale saline. En rouge, Les Violettes 2007 offre
un joli nez, avec une pointe de réduction mais
une matiere fraiche et tendue. Le Cadet se révele
plus gras en bouche et plus sanguin, avec des
tanins bien veloutés. Le cotes-du-rhdne Serine
2008 sent la violette a plein nez, c’est frais avec
une belle énergie en bouche. Jardin Secret 2007
évoque la viande rotie. Le fruit est dans Uesprit
du millésime : ferme, riche et solaire. Le vac-
queyras Garrigues 2008 est pur, ciselé, digeste,
avec un remarquable équilibre et une belle inten-
sité. Si le Clos 2007 est puissant, il est équilibré
par une chair dense et ferme, avec des tanins
structurants mais fins. Le gigondas Terre des
Alnés 2007 est étonnement frais pour le millé-
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sime. La cuvée Confidentiel 2007 se montre
plus ferme, avec moins de finesse et une puis-
sance accrue. Le méme en 2005 est plus confit
dans Pesprit, tout en préservant une matiére
dense et serrée.

[ Vacqueyras Mineral 2008 17,60 € 165
0 Vacqueyras Mineral 2005 1760 € 16

Vacqueyras Perle de

Rosée 2009 990€ 14
B Cotes du Rhéne Jardin

Secret 2007 12,80 € 145
B Cotes du Rhone Serine 2008 15€ 145
B Gigondas Confidentiel 2007 30 € 155
B Gigondas Confidentiel 2005 30€ 155
B Gigondas Terres des Ainés 2007 19€ 15
B Vacqueyras Garrigues 2008 14,50 € 145
M Vacqueyras Le Clos 2007 20€ 15
B VDP Le Cadet 2007 810€ 14
B VDP Les Violettes 2007 810€ 14

Rouge : 52,5 hectares.

Carignan 1 %, Cinsault 1 %, Grenache 61 %,
Mourvedre 11 %, Syrah 26 %

Blanc : 1,5 hectare.

Bourboulenc 40 %, Grenache 30 %,
Roussanne 30 %

Production moyenne : 200 000 bt/an

<% Domaine en agriculture bio ou biodynamique certifiée

Domaine Montirius, Le Deves, 84260 Sarrians
Tél.: 04 90 65 38 28 Fax: 04 90 65 48 72
E-mail : saurel@montirius.com

Site : www.montirius.com

Vente : au domaine

Sur rendez-vous.

Propriétaire : Christine et Eric Saurel
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